Quem Somos?

A Cooperativa Raizes dos Vales foi fundada em 2019 pelos
povos de comunidades quilombolas do municipio de Ouro
Verde de Minas (MG), com o propdsito de fortalecer a
agricultura familiar e qgarontir caonais  justos de
comercializagdo para a produgdo local.

Ao longo dos anos, ampliomos nossa atuagcéio e nos
consolidamos como um espaco de  organizagdio
comunitdria, geracdo de renda e valorizagéio das
identidades territoricis. Hoje, além da comercializagdo,
trabalhamos por meio de Grupos de Trabalho (GTs), que
fortalecem diferentes segmentos da cooperativa:

- Agricultoras em Acdo - grupo formado por mulheres
agricultoras que desenvolvem prdticas agroecoldgicas,
ampliom sua autonomia econdémica e promovem equidade
de género dentro dos territorios.

- OCS GAIA - Organizagdo de Controle Social - grupo
responsdvel pela produgdo orgénica, garantindo prdticas
sustentdveis e alimentos sauddveis, fortalecendo «a
certificagéo participativa e o cuidado com a natureza.

- Juventude Semear - coletivo formado majoritariomente
por jovens, que representam cerca de 80% da
administragéio da cooperativa, garantindo renovagdo,
inovagdio e protagonismo juvenil na gestdo.

- Quitandeiras - grupo de mulheres produtoras de quitandas
tradicionais, que preservam saberes ancestrais e levam para
o mercado produtos artesanais com identidade quilombola.

A Raizes dos Vales ¢é, hoje, um movimento vivo de
pertencimento, organizacdio e producdo sustentdvel, que
une ancestralidade, juventude e futuro.
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NOSSOS
PRODUTOS

Somos uma cooperativa que

trabalha com alimentos de origem, BLSCOI’tO de POlVllhO . /
produzidos por familias NCM 1 9059090 A

agricultoras que preservam suads

* Feito por mulheres quilombolas >,
agricultoras familiares; .
* Sem conservantes;

tradicbes, sementes crioulos e
modos de fazer. Cada produto

carrega o cuidado, a qualidade e « Sabor tradicional do Vale do Pimenta do Reino
a forga do nosso territorio. Mucuri, embalado em pacotes de NCM 0904.11.00
500g; :
x5 , ‘ * Produto de forte aceitacéo

; > ‘g{%{?‘ comercial. * Graos selecionados;
» Secagem natural ao sol, embalado
em sacas de 50kg;
* Forte potencial gastronémico;
* Producéo sustentavel.

Por que escolher comprar
da Cooperativa Raizes dos
Vales?

* Transparéncia e rastreabilidade
em toda a cadeia;

\"= Ccaré NCM
~& 0901.11.10

N S s

"Mandioca NCM
07 14 10.00

* Cultivado por familias agricultoras; —rt * Producéo limpa, sem agrotoxicos
« Producéo em altitude, sabor * Producdo organica e de quintais e ambientalmente responsavel;
encorpado e aroma marcante; agroecoldgicos;  Impacto social: cada compra

« Processo de secagem natural; * Pode ser fornecida: descascada fortalece familias quilombolas;

« Disponivel em grdo embalado em embalado em pacotes de 1kg; « Produtos artesanais com

sacas de 60kg; * Excelente para mercados e~ **" " identidade territorial;

« Ideal para cafeterias, emporios e agroindustrias. RAI’ESV « Relacéo comercial ética, justa e

mercados especializados. N
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comprometida com o produtor.



